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WAZNE OSTRZEZENIA DOTYCZACE

BEZPIECZENSTWA

Charakterystyka urzadzen

Tabliczka znamionowa z danymi technicznymi, wskazanymi réwniez na
oktadce, jest przymocowana do ogranicznika drzwi piekarnika i jest wi-
doczna po ich otwarciu.

UWAGA! Wskazane ostrzezenia odnoszg sie do réznych typow urza-
dzen. Nalezy pamieta¢, aby prawidiowo okre$li¢ typ posiadanego urza-
dzenia (patrz tabliczka znamionowa).

A 1. Przed uzyciem urzadzenia doktadnie przeczyta¢ instrukcje ob-
stugi, ktéra zawiera miedzy innymi bardzo wazne informacje dotyczace
bezpieczenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji. Starannie
przechowywaé instrukcje obstugi w celu jej wykorzystania w przysztosci
oraz okreslenia numeru seryjnego.

2.Bezpieczenstwo elekiryczne omawianego urzadzenia jest zagwaran-
towane tylko po jego prawidtowym uziemieniu, zgodnie z wymogami
obowigzujacych przepisow. Nalezy upewnié¢ sie, ze takie normy zostaty
spetnione; w razie watpliwosci skontaktowaé sie z wykwalifikowang oso-
bg w celu doktadnego sprawdzenia instalacji elektrycznej. Producent nie
ponosi odpowiedzialno$ci za szkody wynikajace z nieprawidtowego uzie-
mienia.

3. Przed podtgczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy dane wskazane
na tabliczce znamionowej odpowiadajg charakterystyce instalacji elek-
trycznej. Instalacja/regulacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifi-
kowany personel.

4. Sprawdzi¢, czy instalacja elektryczna i gniazdka sg odpowiednie do
maksymalnej mocy urzadzenia wskazanej na tabliczce znamionowej. W
razie watpliwosci skontaktowac sie z wykwalifikowang osoba.

5. Urzadzenie musi by¢ podtaczone bezposrednio do zasilania, zgodnie
ze wskazang polaryzacjq. W celu podtgczenia nalezy zastosowaé urza-
dzenie zapewniajace odtgczenie od sieci, 0 minimalnym rozwarciu stykéw
gwarantujgcym catkowite odtgczenie w warunkach kategorii przetezenia
[Il, zgodnie z zasadami instalacji.

6. Jesli gniazdo nie pasuje do wtyczki, wymieni¢ je na odpowiednie. W
takim przypadku skontaktowa¢ sie z wykwalifikowang osoba, ktéra powin-
na réwniez sprawdzi¢, czy przekroj kabli w gniazdku jest odpowiedni do
mocy pobieranej przez urzadzenie. Kabel zasilajacy nie posiada wtyczki.
W celu podigczenia skonsultowaC punkt ,Podtgczenie elektryczne”. Nie
zaleca sie stosowania adapterow, listew zasilajacych ani przedtuzaczy.

7. Gdy urzadzenie nie jest uzywane przez diuzszy okres czasu, odtgczy¢
przytacze elektryczne i wytaczy¢ wytacznik gtowny.

8. Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych i odprowadzajgcych ciepto.

9. Jesli kabel zasilajacy urzadzenia jest uszkodzony, moze by¢ wymienio-
ny tylko przez serwis techniczny upowazniony przez producenta.

10. Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie zgodnie z jego przezna-
czeniem (pieczenie potraw). Kazde inne zastosowanie (np. ogrzewanie
pomieszczenia) jest niewtadciwe i tym samym niebezpieczne. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku niewtasciwe-
go uzytkowania.

11. Korzystanie z jakiegokolwiek urzadzenia elektrycznego zobowigzuje
do przestrzegania pewnych podstawowych zasad, a mianowicie:

A. Nigdy nie dotyka¢ urzadzenia mokrymi lub wilgotnymi rekami lub sto-
pami;

B. Nigdy nie uzywac urzadzenia na boso;

C. Unika¢ stosowania przedtuzaczy i ewentualnie podjaé wszelkie mozli-
we Srodki ostroznosci;

D. Nie ciggna¢ za przewdd elektryczny, aby wyjaé go z gniazda pradu;

E. Nie wystawiaC urzadzenia na dziatanie czynnikéw atmosferycznych
(deszcz, storice itp.);

F. Trzymaé dzieci ponizej 8 roku zycia z dala od urzadzenia, chyba ze
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sq one pod statym nadzorem. - To urzadzenie moze by¢ uzywane przez
dzieci w wieku od 8 lat i przez osoby o ograniczonej zdolnosci fizycznej,
czuciowej lub psychicznej lub z brakiem do$wiadczenia i wiedzy, jesli sg
pod nadzorem lub jesli zostaty odpowiednio przeszkolone na temat bez-
piecznego uzytkowania i zwigzanego z nim zagrozenia. Dzieci nie mogg
bawi¢ sie urzadzeniem. Czynnosci zwigzane z czyszczeniem i z konser-
wacjq nie powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

12. Urzadzenie i jego dostepne elementy stajg sie bardzo gorace pod-
czas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ elementéw grzejnych.
Trzyma¢ mate dzieci w bezpiecznej odlegtosci. Trzymac¢ dzieci ponizej 8
roku zycia z dala, chyba ze bedg stale nadzorowane.

13. Przed czyszczeniem urzadzenia lub przeprowadzeniem konserwacji
odiaczy¢ je od zasilania, odtaczajac kabel zasilajacy lub odcinajac doptyw
pradu za pomoca wytacznika zasilania.

14. W przypadku usterek lub nieprawidtowego dziatania wytaczy¢ urza-
dzenie i nie podejmowac préb naprawy. Naprawa powinna by¢ wykona-

na wytacznie przez autoryzowany serwis. Zawsze wymagac¢ stosowania
oryginalnych cze$ci zamiennych. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
15. Zaleca sig, aby nie udostepnia¢ czesci, ktére mogq stanowi¢ zagroze-
nie, zwtaszcza w obecnosci dzieci, ktbre moga uzy¢ urzadzenia do zabawy.
16. Nie uzywac fatwopalnych plynéw (alkohol, benzyna itp.) w poblizu
dziatajacego urzadzenia.
17. Opakowanie ma na celu ochrone urzadzenia przed uszko-
sie do recyklingu, poniewaz zostaty wybrane zgodnie z kryteria-
mi ekologicznymi. Ich recykling zmniejsza zapotrzebowanie na
E surowce i redukuje ilos¢ odpadéw. Urzadzenia elektryczne i
elektroniczne czesto zawierajg cenne materialy. Zawierajg
rowniez materialy, ktore w przypadku niewtasciwego obcho-
dla zdrowia ludzkiego i $rodowiska. Sg one jednak niezbedne do prawi-
diowego funkcjonowania urzadzenia. Prosimy nie wyrzuca¢ urzadzenia z
odpadami domowymi.
Nalezy go zutylizowaé¢ w lokalnym centrum zbiérki/recyklingu odpadéw
komunalnych lub skontaktowac sie ze sprzedawca w celu uzyskania nie-
dzie przechowywane z dala od dzieci.
18. Nie uzywa¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza piekarnika.
19. Nie uzywac sciernych srodkéw czyszczacych ani ostrych metalowych
narzedzi po czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz mogg
one uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej pekniecie.
urzadzenie i odtaczy¢ je od sieci elektrycznej. Nie otwiera¢ drzwiczek,
dopdki dym nie rozproszy sie, aby zdusi¢ ptomienie.
21. Uzy¢ funkcji blokady sterowania, aby uniemozliwi¢ dzieciom samo-
dzielne wigczenie urzadzenia.
22. Nadzorowa¢ dzieci, jesli znajdujq sie w bezposrednim sasiedztwie
23. Niebezpieczenstwo uduszenia.
- Podczas zabawy dzieci mogg owing¢ sie materiatem opakowaniowym
(np. folig) lub zatozy¢ go na glowe - istnieje ryzyko uduszenia. Tego typu
materiaty nalezy przechowywac poza zasiegiem dzieci.
24. Ryzyko oparzenia
- Szklane drzwiczki, panel sterowania i wyloty goracego powietrza z ko-
mory pieczenia stajq sie gorace. Uniemozliwi¢ dotykanie urzadzenia dzie-
ciom podczas jego dziatania.
25. Nie uzywac urzadzenia w miejscach niestacjonarnych (np. na statkach).
26. Uwaga: przed wymiang zaréwki upewnic sie, ze urzadzenie jest wyta-

zagrazac¢ bezpieczenstwu urzadzenia.

dzeniem podczas transportu. Materiaty opakowaniowe nadajg
dzenia sie z nimi lub ich usuwania moga by¢ potencjalnie niebezpieczne
zbednych informacji. Upewni¢ sie, ze do czasu utylizacji urzadzenie be-
20. W przypadku pojawienia sie dymu nie otwiera¢ drzwiczek: wytaczy¢
piekarnika wielofunkcyjnego. Nie pozwoli¢ im na zabawe urzadzeniem.
Skoéra u dzieci jest duzo bardziej delikatna niz skora oséb dorostych.
czone, aby unikng¢ porazenia pradem.

B PIERWSZE URUCHOMIENIE

- Przy pierwszym uzyciu piekarnika nalezy uruchomi¢ go bez wsadu na
okoto 1 godzine (230°C), ewentualnie pozostawiajac otwarte okna w
kuchni. Przy pierwszym wigczeniu z piekarnika wydzielg sie nieprzyjemne



zapachy. Sg one spowodowane pozostatosciami produkcyjnymi, takimi
jak smary, oleje czy zywice. Po uptywie okre$lonego czasu piekarnik be-
dzie gotowy do pierwszego pieczenia. Po ostygnieciu piekarnika nalezy
go wyczysci¢ zgodnie z instrukcjami wskazanymi w rozdziale ,Czyszcze-
nie i pielegnacja”.

- Nie przykrywa¢ wnetrza piekarnika folig aluminiowg dla tatwiejszego
czyszczenia.

- Zmieni to wydajno$¢ urzadzenia i moze spowodowac uszkodzenie ema-

i,

- Przed uzyciem, nalezy doktadnie wyczy$ci¢ wszystkie akcesoria majace

bezposredni kontakt z Zywno$cia, uzywajac odpowiednich produktéw.
Nie wolno piec zywnosci w bezposrednim kontakcie z rusztami i
blachami piekarnika.

m INSTRUKCJE UZYTKOWANIA - Wys$wietlacz LED

Wielofunkcyjne Znaki
Numeryczne

Ustawienie dzwiekow ON/OFF

Wizualizacja Temperatury w stopniach
CelsjuszalFahrenheita

Ustawienie skali temperatury
Celsjusz - Fahrenheit

Blokada bezpieczenstwa

&

Ustawienie wskaznikow 12H/24H

il :l :l

Wizualizacja Z Godzing Ustawiona w trybie 12h

y 10—

12 f|°C
: Oz 8 'ﬂ))) 7 o) Tryb Pieczenia
Pasek Poziomu Temperatury ' ’ ' Piekarnika
8 _--- any an — amy PM  ——
Linie Wyboru Funkcji @ @ 8 CEIN G:lFF .
Ikony Funkciji
Zegar Timer Temperatura Czas Godzina Godzina
Pieczenia pieczenia Rozpoczecia Zakoriczenia
Pieczenia Pieczenia
Legenda Przyciskow i Pokretta
Przycisk . "
oswietlenia ' Przyciski Regulagjl '
Przycisk 1. Regulacja Parametrow Przycisk START/STOP
Funkcyjny 2. Ustawienie/Reset ustawien
( oQ) (OOQ) aQ | | AR (OOQ) (OOQ)
(@ O (@) O O O
PIZZA PIECZENIE  PIECZENIE OD ECO  PIECZENIE  PIECZENIENA  PIECZENIE PIECZENIE SZYBKIE
TRADYCYJNE SPODU PIECZENIE NA GRILLU GRILLU INTENSYWNE ~ Z TERMOOBIE- NAGRZEWANIE
STATYCZNE ECO STATYCZNE z GIEM
TERMOOBIEGIEM WIELOPOZIO-
MOWE
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m Podstawowe funkcje piekarnika

SYMBOL OPIS FUNKCJA
- W przypadku recznego wigczenia, o$wietlenie wytacza sie po 10 minutach.
PRZYCISK OSWIETLENIA
. - . - O$wietlenie wigcza sie automatycznie:
A - Wigcza i wytacza oéwietlenie ; S . . . .
.O. w momencie uruchomienia pieczenia lub otwarcia drzwiczek na 5 minut
i po przerwaniu pieczenia lub po zamknieciu drzwiczek na 1 minute
- Linia i ikony wskazujg stan funkcji.
Biata linia: wybrana
. .| Czerwona linia: ustawiona
- Przeglada mozliwe do aktywacji . o L . . e
: Naprzemienna biata i czerwona linia: wybrana i ustawiona wcze$niej
funkcje : .
Czerwona ikona: aktywna
PRZYCISK FUNKCJI .
- lkona Zegara zawsze pozostaje biata
Przyklady
PRZYCISKI REGULACJI
. - . - Ustawia wartosci wybranej funkcji Ustawianie / Reset ustawien
—_— —l— - Ustawia wartosci funkcji o o . C
- W celu Wyresetowania rownoczesnie weisnaé na chwile przyciski — i +
Set/Reset
PRZYCISK START / STOP )
i Uruch_am|a Igb Przerywa pro- - Skonsultowac rozdziat na temat ustawiania programéw pieczenia
D " gram pieczenia
POKRETLO
- Wybér programu pieczenia
- Skonsultowac rozdziat na temat ustawiania programéw pieczenia
)|
O
np.:
SYMBOL OPIS FUNKCJA
PASEK POZIOMU TEMPERATURY
i - . a) Kolor czerwony wskazuje temperature w piekarniku podczas pieczenia
a) _ W.SKazn.lk poziomu temperatury b) Kolor bialy wskazuje ciepto resztkowe po zakoriczeniu pieczenia
w piekarniku
b) el
WIDOK INFORMACYJNY
- W przypadku braku dziatania na wy$wietlaczu, przetacza sie on na widok informacyjny i wySwietlane s tylko aktywne ikony oraz ikona zegara.
- Naciéniecie Przycisku Funkeyjnego (O powoduje wyjscie z Widoku Informacyjnego.

1. Pierwszy wiaczenie

- Przy pierwszym wiaczeniu nalezy ustawic:
Zegar, wySwietlenie 12H/24H, wySwietlacz ON (ON d) - OFF (NO d) tem-

peratura w °C lub °F i Dzwieki on/off.

- W celu ustawienia parametrow, wcisnaé Przyciski Regulacji — lub +
oraz Przycisk Funkcyjny (O), aby potwierdzié i przej$é do nastepnego
ustawienia:
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1. Ustawi¢ zegar

Ostroznie: po przerwie w zasilaniu trwajacej dtuzej niz 10 s ko-
nieczne bedzie ponowne ustawienie godziny.

2. Ustawi¢ wyswietlanie 12H/24H

(i
lg'_l L

(@)

Produkt jest gotowy do uzycia.
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2. Funkcje Ustawien
2.1 Ustawianie funkcji Oz 8 09

- Po diuzszym wcisnieciu, przez 6 sekund, Przycisku Funkcyjnego (O)
przechodzi sie do trybu opisanego w rozdziale ,1.Pierwsze ngczenie” w
celu Ustawienia zegara 12H/24H, @53, Skali temperatury 8% oraz ON/
OFF dzwiekow €.

2.2 Ustawienie zegara L LI

Dtuzsze wcisniecie przyciskow regulacji - lub + umozliwia ustawienie
Zegara; w celu ustawienia postepowac¢ zgodnie z instrukcjami wskaza-
nymi w rozdziale ,1. Pierwsze wiaczenie”.

Q

2.3. Ustawienie Timera

- Wybranie funkcji Timera @ umozliwia ustawienie godzin, a nastepnie
minut za pomoca przyciskéw regulacji — lub +.

Odliczanie uaktywnia sie po wcisnieciu Przycisku Funkcyjnego (O) lub
po uptywie 10 s.

- Timer mozna wyresetowac jednocze$nie wciskajac na diuzszg chwile

przyciski regulacji — i +.

2.4 Blokada Bezpieczenstwa )

- Gdy piekarnik jest wytaczony, dtuzsze wcisniecie, przez 3 s, Przycisk
Funkeyjny (O) aktywuje/dezaktywuje Blokade Bezpieczenstwa(D.



3. Ustawienie Programu Pieczenia

@

(€N
[2) o)

~—

(%) (%)

- Obracajac pokretto wybiera sie jeden z programoéw pieczenia z domysl-
ng temperatura.
8

(%)

GOQ ’
[2)

- Mozna zmieni¢ Temperature
—lub+.

- Po wcisnieciu Przycisku Start/Stop Ol rozpoczyna sie program
pieczenia.

za pomocg Przyciskow Regulacji

X

4. Ustawienie Czasu Pieczenia

X

- Po wybraniu Funkcji Czas Pieczenia = za pomocg Przycisku
Funkcyjnego (O wartosci godzin i minut mozna ustawi¢ Przyciskami
Regulacji — lub +.

- Odliczanie rozpoczyna sie w momencie faktycznego rozpoczecia pie-
czenia: po weinieciu przycisku Start/Stop || lub po uptywie czasu
opdznienia, zaprogramowanego w sekcji Godziny Pieczenia.

- Mozna wyresetowac Timer Czasu pieczenia = jednoczesnie wciska-
jac na dtuzsza chwile Przyciski Regulacji — i +.

5. Ustawianie Godzin Pieczenia (Poczatek
@ jub Koniec & ).

QN

Godzina Rozpoczecia Pieczenia 0N | Godzina Zakoriczenia Pie-

Carr

czenia == "to dwie odmienne funkcje, ktorych nie mozna uaktywnic
jednoczesnie.

X

-

- Jesli ustawiony jest Czas pieczenia —, mozna uzyskac dostep do

funkcji ustawiania Godzin pieczenia: GodzinaRozpoczecia Q_B"‘ lub

7
Godzina Zakonczenia C_aFF.

@

- Wybierajac funkcje Godziny Rozpoczecia

nia ~2FFPieczenia, mozna ustawi¢ wartos¢ godzin, a nastepnie minut za

pomoca Przyciskéw Regulacji — lub +.
- Po wcisnieciu Przycisku Start/Stop (|| ustawienia zostang uaktyw-
nione.

lub Godziny Zakoncze-
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- Te Timery mozna wyresetowa¢ poprzez dtuzsze, jednoczesne wcisnie-
cie Przyciskow Regulacji — i +.

6. Koniec programu pieczenia

- Piekarnik sygnalizuje zakoriczenie pieczenia po uptywie czasu ustawio-
nego na Timerze , emitujgc dzwiek trwajacy 1 minute.

6.1. STOP i OFF Piekarnika

Piekarnik mozna wytaczy¢ w nastepujacy sposob:

- Weisnaé przycisk Start/Stop Ol podczas pieczenia.

- Przekreci¢ pokretto w pozycje OFF.

- Jesli ustawiono Standby OFF (NO d), po 5 minutach bezczynnosci i,
jezeli nie jest aktywna zadna funkcja, nastapi automatyczne wytgczenie
piekarnika.

7. Otwieranie drzwi

-W przypadku otwarcia drzwi, program zostaje zawieszony do momentu
ich zamknigcia.

- Jesli drzwi nie zostang zamknigte w ciggu 3 minut, program zostanie
przerwany.

8. Reset do Ustawien Fabrycznych

Aby przywrdci¢ ustawienia fabryczne produktu i uzyskac pierwsze wig-
czenie, gdy pokretto znajduje sie w pozycji OFF, réwnoczes$nie wcisngé
na 10 sekund Przycisk Funkcyjny (O) oraz Przyciski Regulacji —
i+.

- Na wyswietlaczu, przez 30 sekund bedg przesuwac si¢ u dotu linie; w
ciagu tego czasu rownoczesnie weisnaé Przyciski Regulacji — i +.
Na wy$wietlaczu pojawi sie napis CIAO.

Odcig¢ zasilanie od piekarnika. Przy nastepnym ponownym wigcze-
niu wszystkie parametry zostang wyresetowane i piekarnik powtorzy
sekwencje pierwszego wigczenia.



9. Tryb Demo

W trybie DEMO mozliwe jest przegladanie funkcji bez nagrzewania sie
piekarnika.

Tryb DEMO jest uaktywniany za pomoca nastepujacej procedury:

m IKONY

- pokretto w pozycji OFF i wszystkie funkcje wytaczone
- rownoczesne wisnigcie Przycisku Funkcyjnego (O) i Przycisku
Start/Stop Ol przez 8 sekund.

- Gdy tryb jest aktywny, kropki Zegara {4’ 3 migaja, a na wyswietlaczu
pojawia sie na 3 sekundy napis @ i1 (wizualizacja powtarza sie przy
pierwszym wcisnieciu aktywnego przycisku po 3 minutach bezczynnosci
piekarnika)

- Aby wyj$¢ z trybu DEMO, powtérzy¢ procedure aktywacii

IKONY OPIS FUNKCJA
(OoQ) PIZZA Funkcja ta jest szczegdlnie przydatna do pieczenia pizzy, butek i chleba.
O Glowne Zradto ciepta pochodzi z dolnej grzatki, ktdra pracuje w potaczeniu z innymi grzatkami piekarnika.
?IEACDZ\I(E(I;I\'(ENE Jest to klasyczna funkcja piekarnika elektrycznego, szczegolnie przydatna do pieczenia nastepujacych potraw:
STATYCZNE kotlet wieprzowy, kietbasa, dorsz, mieso duszone, dziczyzna, pieczen cieleca, beza i ciastka, owoce pieczone itp.
PIECZENIE OD Jest to najbardziej odpowiedni sposob na zakorczenie pieczenia potraw, zwlaszcza ciast (biszkoptéw, bez, ciast drozdzo-
SPODU wych, ciast z owocami itp.) oraz innych potraw.
Ta funkcja pozwala na pieczenie ze znaczng oszczedno$cig zuzycia energii elekirycznej. Aby w petni wykorzystac te funk-
0 cje, nalezy przed wiaczeniem funkcji ECO wiozy¢ potrawe do piekarnika, umieszczajac ja na $rodku komory.
( o) ) PIECZENIE ECO Dzigki funkgji Eco czas pieczenia dostosowany jest do wolnego pieczenia takich potraw jak: duszone migso, biate migsa,
= zapiekane makarony, delikatne ciasta.
Uwaga: z wiozong sondg nie mozna wybra¢ funkcji pieczenia Eco.
— Funkcja ta jest zalecana do szybkiego i gtebokiego grillowania, zapiekania i opiekania migsa, steku z fileta, steku po flo-
PIECZENIE NA GRIL- . . ) : . o .
rencku, grillowanych ryb oraz warzyw. Pieczenie na grillu elektrycznym musi odbywac si¢ z termostatem ustawionym na
LU STATYCZNE 180 °C
— PIECZENIE NA Szczegolnie szybkie i gtebokie pieczenie ze znaczng oszczednoscig energii. Funkcja ta nadaje sie do przygotowania wielu
Qég GRILLU Z TERMO- potraw takich jak: kotlety wieprzowe, kietbasa, szasztyki wieprzowe lub z migs mieszanych, dziczyzna, gnocchi alla romana
OBIEGIEM itp. Pieczenie na grillu elektrycznym musi odbywac¢ sie z termostatem ustawionym na 180 °C.
(&N PIECZENIE Stuzy do szybkiego i intensywnego pieczenia réznych potraw; nadaje sie do: pieczonych ryb, duszonych warzyw, szaszty-
(=} INTENSYWNE kow, kaczki, kurczaka itp.
PIECZENIE s T . L . . T
(OoQ) 7 TERMOOBIEGIEM Jest to funkcja, ktéra umozliwia jednoczesne pieczenie réznych potraw bez mieszania sie zapachdw; mozna ja wykorzy-
WIELOPOZIOMOWE sta¢ do pieczenia lasagne, pizzy, croissantow i brioszek, tart, ciast itp.
Funkcja ta stuzy do przyspieszenia nagrzewania piekarnika. Zaleca sig korzystanie z tej funkcji przy temperaturze piecze-
nia ustawionej w zakresie od 200 do 300°C.
(Ocon) stA\;\IBIEIE NAGRZE- Stosowanie funkcji w przypadku temperatury ponizej 200°C nie ma szczegolnych zalet.
OSTRZEZENIE: Funkcja NIE nadaje sig do pieczenia potraw, stuzy jedynie do szybszego nagrzania piekarnika.
NIE UZYWAC TEJ FUNKCJI PRZEZ DLUZEJ NIZ 20 MINUT
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m INSTRUKCJA UZYTKOWANIA - Akcesoria

Uzywanie rozna (tylko w niektérych modelach)
Nabi¢ migso do upieczenia na drazek, zabezpieczajac je odpowiednimi widelcami. Umie$¢ drazek rozna na odpowiednich wspornikach ustawionych wczeséniej na blasze

i wsuna¢ go do tulejki rozna. Wiaczy¢ funkcje grilla statycznego z zamknietymi drzwiczkami. W celu wyjecia rozna wraz z blacha, wyciagna¢ go na tyle, aby umozliwi¢

catkowite wyjecie.

Pociggna¢ w dot cze$¢ oznaczong

na czerwono, aby zdja¢ ja ze $cianki
piekarnika. [t ]
1 \
o L \
g
\

Odwro¢ i umies¢ na ptaszczyznie czgsci
prowadnicy przesuwne.

Aby zwolni¢ Klips, poluzowac go za B T e —
pomoca Srubokreta ptaskiego. ‘\‘ |

Powtdrz czynno$ci w odwrotnej kolejnosci, aby ponownie wtozy¢ prowadnice

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Zdejmowanie drzwiczek

Proces
Aby utatwi¢ doktadne czyszczenie piekarnika, przydatne jest zdemontowanie drzwiczek; w tym celu wykona¢ ponizsze instrukcje:

+ otworzy¢ drzwiczki
* przesung¢ zaczep C do sektora zawiasu D, w nastepujacy sposob:
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m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Demontaz i czyszczenie szyby

Procedura, ktéra nalezy zastosowac
Drzwiczki piekarnika skfadajg sie z trzech szklanych elementow. Szklane czesci nalezy czysci¢ za pomoca papierowego recznika i zwyczajnego ptynu do mycia.
Nie stosowa¢ szorstkich materiatéw Sciernych ani ostrych metalowych skrobaczek do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one porysowac
powierzchnie i spowodowaé pekniecie szkta. Mozna wyjaé wewnetrzne szklane elementy w celu utatwienia ich czyszczenia. W tym celu nalezy zdjgé drzwiczki lub
ewentualnie ustawi¢ je w pozycji Srodkowej.

Kolejno$¢ wyjmowania szyb
f UWAGA! Wszelkie czynno$ci wykonywac zawsze na drzwiczkach wyjetych z piekarnika i umieszczonych na odpowiednim blacie, aby nie uszkodzi¢ ich frontu.

®

Odkrecic 2 $ruby z prawej/lewej strony gornej listwy Podnie$¢ goma szybe i wysunac ja

®

m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Porady dotyczace czyszczenia piekarnika i frontu

PIEKARNIK
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA
Zaleca sie czyszczenie piekarnika po kazdym uzyciu. Mozna fatwiej
usuna¢ brud, zapobiegajac jego wielokrotnemu spalaniu w wysokich
temperaturach. Nie uzywac¢ myjek parowych do czyszczenia wnetrza
Zdjac¢ wszystkie zdejmowane czesci i oddzielnie je umyC w cieptej piekarnika.
Wnetrze piekarnika wodzie i niesciernym detergentem. Nie uzywac Sciernych/zracych detergentéw ani
elrze p Aby utatwi¢ czyszczenie komory, wia¢ niewielka ilo$¢ wody (100 ml - ostrych metalowych narzedzi do czyszczenia
okoto pot szklanki) na dno komory; nastepnie wiaczy¢ cykl ,Pieczenie szklanych drzwiczek piekarnika, poniewaz moga one
od spodu” w temperaturze 90° C przez 20 minut. uszkodzi¢ powierzchnie i spowodowac jej peknigcie.
Po zakonczeniu cyklu, poczekac az piekarnik ostygnie i dokoniczy¢
czyszczenie miekka Sciereczka,
Blacha Nachzyc w rozt'worze cieptej wody i neutralnego ptynu do mycia. Po Usuna reszlid 2ywnosci natychmiast po uzyci.
umyciu wysuszy¢.
My¢ w cieptej wodzie z nieSciernym detergentem lub odpowiednim W przypaqku osadui zgschnletych a brudze'n, przed
Ruszty A : czyszczeniem, zaleca si¢ namoczenie rusztow przez
$rodkiem odttuszczajacym. : .
kilka godzin.
FRONT
KOMPONENT METODA CZYSZCZENIA OSTRZEZENIA
Umy¢ elementy letnig wodg z niekorozyjnym ptynnym do mycia, a Polysk mozna utrzymac poprzez okresowe czysz-
Stalowa powierzchnia ye et yletia wodg yinym piynnym do mycia, czenie dostepnymi w handlu specjalnymi $rodkami
nastepnie wytrze¢ migkkg szmatka lub $ciereczkg z mikrofibry. e T .
czyszczacymi. Nigdy nie uzywac Sciernych proszkow.
Unika¢ pozostawiania na malowanych elementach
. . Aby zachowa¢ wtaciwosci pomalowanych elementdw, konieczne jest | substancji kwasnych lub zasadowych (ocet, sok z
Powierzchnie malowane . . . . . . .
ich czeste mycie wodg z mydtem. cytryny, sol, sok pomidorowy itp.) oraz nie myc¢, gdy
malowane elementy sg jeszcze gorace.
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m CZYSZCZENIE | KONSERWACJA - Wymiana zarowki

Procedura, ktéra nalezy zastosowac

Jesli oswietlenie w piekarniku nie dziata, odtaczy¢ go od sieci elektrycznej, zdjaé szkietko ochronne i wymienié zarowke.

Wymien na odpowiednig zaréwke halogenowg 40W (G9).

m ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW -
Problemy ogolne

UWAGA!
+ Podczas okresu gwarancyjnego naprawy moga by¢ wykonywane wytgcznie
przez autoryzowany serwis lub uzy¢ odpowiedniego wytacznika
* Przed przystapieniem do naprawy nalezy odtgczy¢ urzadzenie od sieci, tzn.
odtaczy¢ kabel zasilajacy lub uzyé wytacznika.
+ Nieautoryzowane interwencje i naprawy moga spowodowac porazenie pradem
lub zwarcie, dlatego nie nalezy ich przeprowadzac. Takie czynno$ci nalezy zlecié
autoryzowanym technikom.
* W przypadku drobnych zaktdcen mozna sprébowaé rozwigzaé problem, stosujac
sie do porad wskazanych w instrukgji.
* Interwencja serwisu podczas okresu gwarancyjnego bedzie ptatna, jesli uszko-
dzenie urzadzenia wynika z nieprawidtowego uzytkowania.
+ Usterki lub reklamacje, ktére powstaty w wyniku nieprawidtowego uzytkowania
lub montazu nie bedg objete gwarancja. Koszty gwarancji poniesie uzytkownik.

Btedy systemu
OPIS ID btedu
Przerwana sonda komory NTC/PT1000 Er00
Zwarcie sondy komory NTC/PT1000 Er01
Przegrzanie Er04

m TABELA PIECZENIA - Piekarnik konwekcyjny

z termoobiegiem (wartosci orientacyjne)
POTRAWA TEMP.C° | FE™N MIN,

MIESO
Pieczen wotowa 170-180 2/3 40/50
Z;ing;g‘(’)v‘g% az 170-190 203 40/60
Pieczen cieleca 160-180 213 65/90
Pieczona jagniecina 140-160 2 100/130
Rostbef 180-190 213 40/45
Pieczony zajac 170-180 2/3 80/100
Pieczony krolik 160-170 2 80/100
Pieczony indyk 160-170 2 160/240
Pieczona ge$ 160-180 2/3 120/160
Pieczona kaczka 170-180 2/3 100/160
Pieczony kurczak 180 2/3 90/120
RYBA 160-180 213 15/25
WYROBY CUKIERNICZE
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1) Poluzowa¢ $rubokretem ptaskim

2) Zdja¢ szkietko ochronne

3) Wyja¢ zarowke

4) Wymieni¢ i ponownie zamkna¢

POTRAWA TEMP. C° £ MIN.

Ciasto owocowe 180-200 2 40/50
Ciasto Margherita 180-190 2 40/45
Brioszki 170-180 2 40/60
Biszkopt 190-200 2 25/35
Donaty 160-180 2 35/45
Stodkie ciastka francuskie | 180-200 2 20/30
Focaccia z winogronami | 190-200 2 30/40
Strudel 160 2 25/35
Ciastka Savoia 150-180 2 50/60
Placuszki jabtkowe 180-200 2 18/25
oudyh z herbatnkamt | 470-1g0 2 30/40
WYROBY PIEKARSKIE
Chleb 180-200 3 45
Pizza 250 3 10/20
Tosty 185-195 2 7

m TABELE PIECZENIA - Piekarnik statyczny

(wartosci orientacyjne)

POTRAWA TEMP. C° : ] ‘gg MIN.
s 474

MIESO

Pieczen wotowa 225 213 40/50
Pieczen wotowa z dorostego byka | 250 2/3 50/60
Pieczen cieleca 225 2/3 60/80
Pieczona jagniecina 225 2 40/50
Rostbef 230 2/3 50/60
Pieczony zajac 250 2/3 40/50
Pieczony krolik 250 2 40/50
Pieczony indyk 250 2 50/60
Pieczona ge$ 225 213 60/70
Pieczona kaczka 250 2/3 45/60
Pieczony kurczak 250 2/3 40/45
RYBA 200-225 12 15/25
WYROBY CUKIERNICZE

Ciasto owocowe 225 2 35/40
Ciasto Margherita 175-200 2 50/60
Brioszki 175-200 2 25/30
Biszkopt 220-250 2 20/30




POTRAWA TEMP. C° 21
S bt

Donaty 180-200 2 30/40
Stodkie ciastka francuskie 200-220 2 15/20
Focaccia z winogronami 250 2 25/35
Strudel 180 2 20/30
Ciastka Savoia 180-200 2 40/50
Placuszki jabtkowe 200-220 2 15/20
Budyn z herbatnikami savoiardi | 200-220 2 20/30
WYROBY PIEKARSKIE
Chleb 220 3 30
Pizza 250 2 15/20
Pizza 250 3 10/20
Tosty 250 3 5

- Wazne

Whozy¢ produkty, gdy piekarnik jest nagrzany.

- Grillowanie

W urzadzeniach z grillem elektrycznym pieczenie odbywa si¢ przy zamknietych
drzwiczkach w temperaturze 180°C. Umiescic potrawy przeznaczone do grillowa-
nia na ruszcie, najlepiej na czwartym poziomie.

m INSTALACJA - Instrukcja instalacii

A Tabliczka znamionowa, znajdujaca sie na ograniczniku drzwiczek piekar-
nika i pokazana na stronie 1, jest widoczna po otwarciu drzwiczek; zawiera ona
wszystkie dane wymagane do instalacji, np. model urzadzenia, napiecie znamio-
nowe i pobér mocy. Nalezy najpierw zmierzy¢ i sprawdzi¢ wneke w szafce, ktéra
musi odpowiada¢ wymiarom przedstawionym na rysunku A. Upewnic sie, ze po-
wioka meblowa, fornir lub podobne materiaty sg przyklejone klejem odpornym na
dziatanie wysokich temperatur (150°C). Je$li powtoka lub klej nie sg odporne na
wysoka temperature, moze nastapi¢ jej wypaczenie lub odklejenie, zwtaszcza w
najwezszych punktach szafki. Upewnic¢ sig, ze szafka na piekarnik posiada solid-
ne dno i wytrzyma ciezar piekarnika. W zestawie znajdujq sie wszystkie Sruby i
akcesoria niezbedne do zamontowania piekarnika w szafce. Ponizsze ilustracje
pomoga Panstwu w prawidtowym zamocowaniu i wiozeniu do szafki.

VIRTUS MULTI 60 DD BL
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669
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m INSTALACJA - Podtgczenie elektryczne

A Ponizsza instrukcja skierowana jest do wykwalifikowanej osoby, ktéra
bedzie odpowiedzialna za instalacje urzadzenia, jego regulacje i konserwacje
techniczng oraz ktéra zapewni, ze czynnosci te zostang wykonane prawidtowo i
zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Wazne: wszelkie czynnosci regulacyjne, konserwacyjne itp. musza by¢ wykony-
wane po odfaczeniu urzadzenia od gniazda elektrycznego.

Zasady instalacji

To urzadzenie jest zgodne z nastepujacymi dyrektywami:

DYREKTYWA 2002/96/WE

DYREKTYWA NISKONAPIECIOWA 2014/35/EU

DYREKTYWA KOMPATYBILNOSCI ELEKTROMAGNETYCZNEJ 2014/30/EU
ROZPORZADZENIE Nr 1935/2004 (kontakt z zywnoscia).

Instalacja musi by¢ przeprowadzona w sposéb nienaganny i w peti zgodny z
obowigzujacymi przepisami dotyczacymi instalacji elektrycznych.

W przeciwnym razie Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnoci.

W niniejszej instrukcji zamieszczono réwniez schemat elektryczny urzadzenia.
Urzadzenia przeznaczone sg do podtaczenia do napiecia podanego na tabliczce
Znamionowej.

Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy upewnic sie, ze:
- charakterystyka wyfacznika elektromagnetycznego lub gniazdka jest odpowied-
nia do poboru urzadzenia (patrz dane na tabliczce znamionowej);

- instalacja zasilania jest wyposazona w skuteczne uziemienie.

Urzadzenie jest dostarczane z kablem bez wtyczki: potaczenie nalezy wykonac
pamietajac, ze zotto-zielony kabel jest przewodem uziemiajacym i nigdy nie
wolno go przerywac.

Gniazdko pradu musi by¢ widoczne i dostepne, aby mozna byto tatwo odtgczyé
urzadzenie.

W celu bezposredniego potaczenia do sieci:

+ zawdr ograniczajacy i instalacja domowa muszg by¢ odpowiednie do poboru
urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa);

* system zasilania jest wyposazony w skuteczne uziemienie;

+ gniazdko lub wytacznik omnipolarny, 0 minimalnym rozwarciu pomiedzy stykami
3 mm, sg fatwo dostepne po zainstalowaniu urzadzenia;

* jest obecny zintegrowany roztgcznik sieciowy, zgodnie z zasadami instalacji.

A Zétto-zielony przewéd uziemiajacy nie moze
by¢ nigdy przerwany, nawet przez wylacznik. Ka-
bel zasilajacy musi by¢ umieszczony w taki spo-
sob, aby nie stykat sie z powierzchniami, ktorych
temperatura jest wyzsza niz 50 °C. Jesli kabel za-
silajacy wymaga wymiany, nalezy skontaktowac
sie z serwisem.

INSTALACJA - Schematy elektryczne Pobor (kw)

KW
MODEL (230V)

ove0 3.2
Legenda
00  Nero K13 grill
1 Marrone K3 ventilatore forno
22 Rosso N Neutro
33  Bianco M Morsettiere
44 Giallo MP  Microinterruttore porta
45  Giallo-verde N Neutro
55  Grigio NTC Sonda di temperatura
66  Blu P Programmatore




EF

K1
K3
K6
K7
K9

Commutatore

Encoder funzioni

Fase

Filo terra morsettiera

. ventilatore forno
luce forno 1
luce forno 2

]

]

«

Schemi elettrici

motovent. tangen.

R1
R2
R3
R4
TS
T

VT

Resistenza cielo
Resistenza suola
Resistenza grill
Resistenza circolare
Termostato di sicurezza
Termostato tangenziale
Ventilatore formo

Vent. raffreddamento
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The versatility of features that range from
lighting, to suction and cooking, helps create
products that were born to amaze.
High-quality materials, careful attention to
detail, strong passion for design each in their
core essence play a leading role in our products
capable of transmitting emotions.

Elica, aria nuova
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